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FOREVER
BREAD

Une initiative de Habibe Duraki, Echevine du Tourisme

Een initiatief van Habibe Duraki, Schepen van Toerisme

DU GRAIN AU PAIN 
VAN GRAAN TOT BROOD

EXPO

06.10.23 > 29.06.24
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AGROUPES
Visite guidée (1h)
20 pers. max./groupe | 50¤ + 2¤/pers. 
sur réservation

Visite et dégustation (1h30)
20 pers. max./groupe | 60¤ + 3¤/pers. 
sur réservation

Visite et atelier culinaire (2h)
15 pers. max./groupe | 60¤ + 3¤/pers. 
sur réservation

> Pain aux herbes 		
> Pain à la grecque
> Pain au fromage	  	
> Biscuits aux céréales
> Bodding

VISITEURS INDIVIDUELS
Kids
Anniversaire : 90¤ | 7 à 12 ans | 15 enfants max. | 
sur réservation

Chasse aux œufs : 3¤ | 0-12 ans | sur inscription | 
30/03/2024

Autres événements 2023 - 2024
Conférence-dégustation : 15h-16h30 | gratuit | 
sur inscription

> 14/10/2023 : Bière
> 25/11/2023 : Fromage

Evere Food : Marché des saveurs | 01/06/2024

Visite guidée du jardin aux herbes 
aromatiques : 4e samedi de chaque mois 
(d’avril à septembre 2024) | 14h | gratuit

INFOS ET RÉSERVATIONS
02 245 37 79

mbma-bmmv@evere.brussels

Consultez le programme complet 
sur www.moulindevere.be

GROEPEN
Rondleiding (1u)
20 pers. max./groep | ¤50 + ¤2/pers. 
na reservatie

Proefbezoek (1u30)
20 pers. max./groep | ¤60 + ¤3/pers. 
na reservatie

Bezoek en kookworkshop  (2u)
15 pers. max./groep | ¤60 + ¤3/pers. 
na reservatie

> Kruidenbrood 		
> Grieks brood
> Kaasbrood	  	
> Graankoekjes
> Bodding

INDIVIDUELE BEZOEKERS
Kids
Verjaardagsfeest : ¤90 | 7 tot 12 jaar |  
max. 15 kinderen | na reservatie

Eierenzoektocht : ¤3 | 0-12 jaar | na inschrijving | 
30/03/2024

Andere evenementen 2023 - 2024
Lezing-degustatie : Enkel in het Frans | 
15u-16u30 | gratis | na inschrijving

> 14/10/2023 : Bier
> 25/11/2023 : Kaas

Evere Food : Proefmarkt | 01/06/2024

Rondleiding in de kruidentuin : Enkel in het 
Frans | 4de zaterdag van de maand (van april  
tot september 2024) | 14u | gratis

INFO EN RESERVATIE
02 245 37 79

mbma-bmmv@evere.brussels

Raadpleeg het volledige programma  
op www.molenevere.be



MUSÉE BRUXELLOIS DU MOULIN ET DE L’ALIMENTATION
Rue du Moulin à vent 21, 1140 Evere
Tél. +32 (0)2 245 37 79
www.moulindevere.be - mbma-bmmv@evere.brussels

Ma - ve : 10h - 12h30 & 13h30 - 17h • Sa : 13h - 17h30
Fermé : lundi, dimanche et les 1/11, 2/11, 11/11,  
26-30/12/2023, 1/05 et 9/05/2024 

Entrée : 4¤ - 2¤ • gratuit pour les enfants de -12 ans (en 
visite familiale) • Pass Musées • Bancontact disponible

Réservations : visites guidées et ateliers • événements  
• 02 245 37 79 ou mbma-bmmv@evere.brussels

Tram - bus : 7 Paul Brien • 55 Tilleul • 45 Hoedemaekers 
• 64-65 Notre-Dame • 66 Kurth • De Lijn 270, 271, 272 

& 471 Van de Velde

BRUSSELS MUSEUM VAN DE MOLEN EN DE VOEDING
Windmolenstraat 21, 1140 Evere
Tel. +32 (0)2 245 37 79 
www.molenevere.be - mbma-bmmv@evere.brussels

Di - vr: 10u - 12u30 & 13u30 - 17u • Za: 13u – 17u30
Gesloten: maandag, zondag en op 1/11, 2/11, 11/11,  
26-30/12/2023, 1/05 en 9/05/2024

Toegang: ¤4 - ¤2 • gratis voor kinderen -12 jaar (in 
gezinsverband) • Museumpass • Bancontact beschikbaar

Reservaties: rondleidingen en workshops • evenementen 
• 02 245 37 79 of mbma-bmmv@evere.brussels

Tram - bus: 7 Paul Brien • 55 Linde • 45 Hoedemaekers 
• 64-65 Onze-Lieve-Vrouw • 66 Kurth • De Lijn 270, 271, 

272 & 471 Van de Velde

IN
FO

E
.R

. /
 V

.U
. :

 H
ab

ib
e

 D
u

ra
ki

, É
ch

ev
in

e
 d

u
 T

o
u

ris
m

e
 /

 S
ch

e
p

e
n

 v
an

 T
o

e
ris

m
e

 -
 S

q
u

ar
e

 S
. H

o
e

d
e

m
ae

ke
rs

sq
u

ar
e

 1
0

, 1
14

0
 E

ve
re

 -
 A

d
o

b
e

st
o

ck
 &

 F
o

u
rn

il 
d

e
 l’

H
o

f t
e

r 
M

u
ss

ch
e

nDU GRAIN AU PAIN
Clef de voûte de l’alimentation humaine, les 
céréales sont cultivées depuis la naissance 
de l’agriculture. De tous temps, garantir leur 
production et leur approvisionnement sont 
donc des enjeux majeurs pour notre survie.

Parmi les produits céréaliers, le pain est une 
préparation ancestrale qui constitue encore 
aujourd’hui l’aliment de base par excellence 
pour de nombreuses personnes dans le 
monde. 

L’exposition Forever Bread retrace l’évolu-
tion de la filière du grain au pain et dévoile 
les coulisses de sa fabrication, de la sélection 
des graines à l’atelier du boulanger.

VAN GRAAN TOT BROOD
Graangewassen zijn de hoeksteen van de 
menselijke voeding en worden sinds het 
ontstaan van de landbouw geteeld. De pro-
ductie en bevoorrading ervan garanderen,  
is dus altijd al een belangrijke uitdaging 
geweest voor onze overleving. 

Brood, een van de afgeleide producten van 
graan, werd reeds door onze voorouders  
bereid en is vandaag nog steeds het 
basisvoedingsmiddel bij uitstek voor  
veel mensen wereldwijd.   

De tentoonstelling Forever Bread beschrijft  
hoe we van graan tot brood zijn gekomen  
en neemt ons mee achter de schermen van  
het productieproces van brood, van de selectie  
van de graankorrels tot de werkplaats van de 
bakker.      

FOREVER BREAD


